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CHRISTMAS

Ao

- 190C -

ENTREE MER

facon terre et mer

ENTREE TERRE

au Marc de Savoie, agrumes, brioche maison

POISSON

Dies e Sorndse

mini poireaux rétis, petit nuage a la noix,
mariniére de coques caviar Osciétre de la maison Sturia

VIANDE

a la Truffe du Périgord en trois services, céleri, sauce Albufera

FROMAGE

a la Truffe, jeunes pousses

DESSERT
vanille, mais
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CHRISTMAS

Ao

- 190C -

SEAFOOD STARTER

W, ma/m@, é.?/

surf & turf

LAND STARTER

Tt -coothed duck fhie

with Savoie grape Marc, citrus notes, homemade brioche

FISH
roasted baby leeks, delicate walnut espuma, cockle
mariniére with Oscietra caviar from la Maison Sturia

MEAT
Teyfle -

guinea fowl from Périgord, served in three courses, celery, Albufera sauce

CHEESE

truffled, young greens

DESSERT

vanilla and corn
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CHRISTMAS

ENFANT

- 60€ -

ENTREE TERRE

huile d’olive citron, croutons

ENTREE MER

fumé maison, créme citronnée, blinis

VIANDE

s b it

réti au thym, frites de pomme de terre dauphine, [égumes de saison

DESSERT

chocolat noisette
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CHRISTMAS

KIDS

- 60€ -

LAND STARTER
}%%kézggﬁ%W%Mkzca%%@

lemon olive oil, golden croutons

SEAFOOD STARTER
:gﬁﬁ%mégééé%%@¢gaé%&@

house-smoked, lemon-infused cream, blinis

MEAT

;Z%ﬂ%6-&waé%/aébé%z4@@&%%@

crisp dauphine potatoes, seasonal vegetables

DESSERT

chocolate-hazelnut




